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Asiatisch genieRen
Intensiv erleben

Tauchen Sie ein in eine kulinarische Reise durch die vielfaltige Welt
der vietnamesischen und asiatischen Kuche - ein Erlebnis, das alle
Sinne verzaubert.

Unser Restaurant verbindet traditionelle Kochkunst mit einer
modernen, gemutlichen Atmosphare und ladt Sie dazu ein, sich
kulinarisch verwohnen zu lassen.

Der Name unseres Hauses setzt sich aus

den Namen der Kinder des Kuchenchefs
zusammen.

Er erinnert ihn taglich an seine Liebe zu "
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ihnen —und daran, jedes Gericht mit Herz, i \_
Hingabe und Leidenschaft zuzubereiten. e A
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Unsere Speisekarte spiegelt die Vielfalt der \ \
internationalen Kuche wider und begeistert \\‘ N\
selbst anspruchsvollste. Gaumen mit \ "\
authgntlschen Aro_n_wen und | F
kreativen Kompositionen. " \
(. (e o
b - . . . L ‘K \ /‘

i —

amg




-SUPPEN:-

SOUP

KOKOSMILCH-SUPPE / Coconut milk soup

Cremige Kokosmilchsuppe mit Cherrytomaten,

Champignons und Koriander
Creamy coconut milk soup with cherry tomatoes,
mushrooms and coriander

1. Mit Huhn 8/ With chicken 5,80 € &
2. Mit Garnelen *° / With prawns 6,80€ \B

3. SAUER-SCHARF-SUPPE °©

/ Hot and sour soup

Sauer-Scharfe Suppe mit Huhn, Ei, Bambus, Méhren,
saisonalem Gemuse, Krdutern

Hot and sour soup with chicken, egg, bamboo, carrots,
seasonal vegetables, herbs

MISO-SUPPE / Miso soup

Traditionelle japanische Suppe mit Seetang und

Sojabohnenpaste

Traditional Japanese soup with seaweed and soybean paste
4. Mit Bio-Tofu f/ With organic tofu 5,80 €
5. Mit Lachs @ / With salmon 6,80 €

MANGO-SUPPE / Mango soup

Mango-Kokossuppe mit Champignons, Ananas,

SuRkartoffeln, Zucchini und Koriander
Mango coconut soup with mushrooms, pineapple, sweet
potatoes, zucchini, and coriander

6. Mit Huhn ¢ / With chicken 5,80 €
7. Mit Bio-Tofu "¢ / With organic tofu 5,80 €

Hinweis: Das Bild dient nur zur Veranschaulichung.



- WARME VORSPEISEN-

WARM APPL [1/[ RS

8. MINI FRUHLINGSROLLEN (6 STK.) ? / Mini spring rolls (6 pcs.) 5,80 €
Vegetarisch, mit SiR-Sauer-SolRe / Vegetarian, with sweet and sour sauce
9. VYLIAN NEM "€ 7,80 €

Hausgemachte Frihlingsrollen mit Garnelen, Hiihnerfleisch, Glasnudeln, Morcheln, Gemiise, serviert
mit Limetten-Dip

Homemade spring rolls with prawns, chicken, glass noodles, morels, vegetables, served with lime dip

10. GYOZA (4 Stk. / 4 Pcs.) ** 6,80 €

Mit Hiihnerfleisch und Gemiisefiillung, serviert mit Mango-Dip
With chicken and vegetable filling, served with mango dip

11. VYLIAN TOM (3 Stk./ 3 Pcs.) b€ 7,80 €
Tempura-Garnelen mit StiR-Sauer-Solde / Tempura prawns with sweet and sour sauce

12. SURKARTOFFEL-POMMES / Sweet potato fries 6,80 €
13. EDAMAME ' 6,80 €
Gedampfte Sojabohnen mit rotem Meersalz / Steamed soybeans with red sea salt

14. WURZIGE EDAMAME "¢ / Spicy Edamame 8,80 €
Mit hausgemachter VYLIAN-ScharfsoRe / With homemade VYLIAN hot sauce

15. YAKITORI-SPIERE (2 Stk.) ' / Yakitori skewers (2 pes.) 6,80 €

Hausgemachte, gegrillte HahnchenspieRe mit Sesam und Teriyaki-SoRe
Homemade grilled chicken skewers with sesame and teriyaki sauce

16. HA-CAO DUMPLINGS *° 7,80 €

Gedamptft, gefiillt mit Garnelen und Gemiise, serviert mit Teriyaki-SoRe
Steamed, filled with prawns and vegetables, served with teriyaki sauce

17. BANH BAO *¢ 8,80 €

Vietnamesische Hefeteigtasche mit scharfem Hiihnerfleisch und Gemiise
Vietnamese yeast dumpling with spicy chicken and vegetables

18. AVOCADO TEMPURA *9 7,80 €

Knusprige Avocado mit Cocktail-SoRe / Crispy avocado with cocktail sauce
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Hinweis: Das Bild dient nur zur Veranschaulichung.



-KALTE VORSPEISEN-

COLD APPE TI/ERS

19. Gemischter Salat / yrived salad 8,80 €

Frischer gemischter Salat mit saisonalem Gemiise
Fresh mixed salad with seasonal vegetables

SOMMEROLLEN (2 Stk.) / Summer rolls (2 pes.)

Vietnamesische Sommerrollen mit Topping:
Vietnamese summer rolls with topping:

20. Mit Huhn ©/ With chicken 7,80 €
21. Mit Tofu ' / With tofu 7,80 €
22. Mit Garnelen °°/ With prawns 8,80 €

- SUSHI VORSPEISEN -

SUSHI APPE [I/ERS
23. Seetang-Salat mit Sesam 5,80 €
Seaweed salad with sesame

Mit Avocado, Friihlingszwiebeln, Ponzu-Solte,
: d vietnamesischem Reiskuchen & Kaviar
24. Seetang-Salat mit Feuerlachs 1080€ - oea D R s Senie.

Seaweed salad with flame-seared salmon Vietnamese rice cake & caviar
26. Lachs %/ salmon 11,80 €

d
25. Seetang-Salat mit Feuer-Thunfisch ° 11,80 €  30' | L0 “avoladn: gemischie Surimi® 15,80 €

Salmon, avocado, mixed surimi

Seaweed salad with flame-seared tuna

Hinweis: Das Bild dient nur zur Veranschaulichung.



GEMISCHIE .
VORSPLISEN

MIXED APPLE T/ZERS

29. FINGERFOOD-PLATTE 2®¢ / Finger food platter 14,80 €

2x Friuhlingsrolle (Garnelen & Huhn), 4x Minirolle (Vegetarisch), 2x Gyoza
2x spring roll (prawns & chicken), 4x mini roll (vegetarian), 2x gyoza

30. SUMMER PARADISE ¢! 16,80 €

Dreierlei Sommerrollen (Tofu, Huhn, Garnelen) / Trio of summer rolls (tofu, chicken, prawns)

31. MET-PLATTE (FUR 2 PERSONEN) **' / vt platter (for 2 persons) 22,80 €

2x Fruhlingsrollen (Garnelen & Huhn), Edamame, 4x Sommerrollen (Huhn), 2x Yakitori,
frischer Salat, Dips
2x spring rolls (prawns & chicken), edamame, 4x summer rolls (chicken), 2x yakitori, fresh salad, dips

+ Je weitere Person / Each additional person 10,80 €

eranschaulichung.

»



‘HAUPITGERICHTE

MAIN COURSES

Frischer Salarico, Radicchio, Wildkrautersalat, Mango, Rucola, Avocado, Cherrytomaten, Sprossen,
gerosteter Sesam, Erdnisse, Olivenél, Mango-Sol3e

Fresh salarico, radicchio, wild herb salad, mango, arugula, avocado, cherry tomatoes, sprouts, roasted sesame, peanuts,
olive oil, mango sauce

32. Mit Bio-Tofu &0 1580€  34. Mit gegrilltem Lachs “¢9*! 20,80 €
/ With organic tofu / With grilled salmon

33. Mit Tempura-Huhn 2%/ 16,80€  35.Mit Garnelen "'/ with prawns 19,80 €
/ With tempura chicken 36. Mit knuspriger Ente ™/ with crispy duck 20,80 €

VYLIAN POKE BOWL

GroRe Reisschale mit Avocado, Edamame, Gurken,
Mango, Méhren, Cherrytomaten, Sesam,
Seetangsalat, Sushi-Reis

Large rice bowl with avocado, edamame, cucumber, mango,
carrots, cherry tomatoes, sesame, seaweed salad, sushi rice
37. Hahnchen-Bowl #*' — 15,80 €
mit Hdhnchen & Mango-Solte

Chicken Bowl — with chicken & mango sauce

38. Tofu-Bowl "' — 15,80 €
mit Bio-Tofu & Teriyaki-Sole

Tofu Bowl — with organic tofu & teriyaki sauce

39. Garnelen-Bowl *%¢' — ERDES
mit Black Tiger Garnelen & Cocktailsauce

Prawn Bowl — with black tiger prawns & cocktail sauce

40. Lachs-Bowl ¢' — 20,80 €
mit Lachsfilet, Fischrogen & Teriyaki-Sol3e

Salmon Bowl — with salmon fillet, fish roe & teriyaki sauce

Hinweis: Das Bild dient nur zur Veranschaulichung.



-VIETNAMESISCHE SPEZIALITATEN:
VIETNAMESE SPECIALTIES

PHO HA NOI ¢

Traditionelle viethamesische Suppe mit Reisbandnudeln, kraftiger Brithe vom Huhn
und Rinderknochen, Mungbohnensprossen, Friihlingszwiebeln und Koriander
Traditional Vietnamese soup with rice noodles, rich broth from chicken and beef bones,
mung bean sprouts, spring onions, and coriander

41. Ph& Ga — mit Hahnchenstreifen / with chicken strips 16,80 € |
42. Pho Bo — mit argentinischem Entrecote / with Argentine entrecéte 18,80 €
43. Phé Pau Phu " — mit Bio-Tofu / with organic tofu 16,80 €

BUN NAM BO

Reisnudeln mit frischem Salat, Erdniissen, Zitronengras, Réstzwiebeln,

Limetten-Dressing
Rice noodles with fresh salad, peanuts, lemongrass, fried onions, lime dressing

44. Mit Bio-Tofu '/ With organic tofu 15,80 €
45. Mit Hihnerfleisch / With chicken 15,80 €
46. Mit argentinischem Roastbeef / With Argentine roast beef 17,80 €
47. Mit Barbarie-Entenbrust © / With Barbary duck breast 20,80 €

48. BUN NEM "< 17,80 €

Hausgemachte knusprige Friihlingsrollen mit Reisnudeln, frischem Salat,
Rastzwiebeln, Limetten-Dressing
Homemade crispy spring rolls with rice noodles, fresh salad, fried onions, lime dressing

49. BUN CHA *' 18,80 €

Vietnamesisches Gericht mit gegrilltem Schweinefleisch und Reisnudeln,
serviert mit Salat, frischen Krautern und Limetten-Vinaigrette

Vietnamese dish with grilled pork and rice noodles, served with salad, fresh herbs,
and lime vinaigrette

Hinweis: Das Bild dient nur zur Veranschaulich uné.




‘NUDELGERICHITE -

NOODI [ DISHES

PAD THAI

Gebratene Thai-Nudeln, Eier, Erdnisse und Sojasprossen
Stir-fried Thai noodles with eggs, peanuts and bean sprouts

50. Mit Tofu *°*' / with tofu 15,80 €
51. Mit gebackenem Huhn *°*' / With baked chicken 16,80 €
52. Mit Barbarie-Entenbrust *°*" / with Barbary duck breast 20,80 €

UDON-NUDELN ' (Leicht scharf) / Udon noodles (Slightly spicy)

Udon-Nudeln mit saisonalem Gemuse, Sprossen, Sesam und VYLIAN-SojasoRenreduktion
Udon noodles with seasonal vegetables, sprouts, sesame, and VYLIAN soy sauce reduction

53. Mit Huhnerbrust / With chicken breast 15,80 €
54. Mit argentinischem Roastbeef / With Argentine roast beef 17,80 €
55. Mit Barbarie-Entenbrust #°/ With Barbary duck breast 20,80 €

REISBANDNUDELN ¢ (Mix, Leicht scharf) / Rice noodles (mix, slightly spicy)

Reisbandnudeln mit saisonalem Gemuse, Sprossen, Rostzwiebeln und roter Kokos-Curry-Creme
Rice noodles with seasonal vegetables, sprouts, fried onions, and red coconut curry cream

56. Mit Huhnerbrust / With chicken breast 16,80 €
57. Mit argentinischem Roastbeef / With Argentine roast beef 17,80 €
58. Mit Barbarie-Entenbrust *°/ with Barbary duck breast 20,80 €
59. Mit gegrilltem Lachsfilet ° / with grilled salmon fillet 20,80 €

Hinweis: Das Bild dient nur zur Veranschaulichung.



GOLDENES MANGO-CURRY ¢/ Golden mango curry

Cremiges Mango-Curry mit saisonalem Gemise, SiiRkartoffeln
und Jasminreis
Creamy mango curry with seasonal vegetables, sweet potatoes, and jasmine rice

60. Mit Hiihnerbrust / with chicken breast 15,80 €
61. Mit Bio-Tofu ®' / with organic tofu 15,80 €
62. Mit Barbarie-Entenbrust *° / with Barbary duck breast 20,80 €
63. Mit gegrilltem Lachsfilet ° / with grilled salmon fillet 20,80 €

KOKOS-CURRY ¢ (Leicht scharf) / Coconut curry (mildly spicy)

Rote Kokos-Curry-Creme mit saisonalem Gemiise,

SuRkartoffeln und Jasminreis
Red coconut curry eream with seasonal vegetables, sweet potatoes, and jasmine rice

64. Mit Bio-Tofu *°/ With organic tofu 15,80 €
65. Mit Tempura-Huhn *°/ With tempura chicken 16,80 €
66. Mit Barbarie-Entenbrust *° / With Barbary duck breast 20,80 €
67. Mit gegrilltem Lachsfilet ¢ / With grilled salmon fillet 20,80 €
68. Mit Black Tiger Garnelen °/ With black tiger prawns 19,80 €

ERDNUSS-CURRY *? / Peanut curry

Aromatische ErdnusssoRe mit saisonalem Gemiise, Kokosmilch,

Erdniissen und Jasminreis
Aromatic peanut sauce with seasonal vegetables, coconut milk, peanuts, and
jasmine rice

69. Mit Bio-Tofu *°'/ With organic tofu 15,80 €
70. Mit Hihnerbrust / With chicken breast 15,80 €
71. Mit Tempura-Huhn *°/ With tempura chicken 16,80 €

72. Mit Barbarie-Entenbrust *°/ With Barbary duck breast 20,80 €



YLIAN SPEZIALTTATEN-
VYLIAN SPECIAL TY

Shiitake-Pilze, Champignons, saisonales Gemuse, dunkle SojasoRenreduktion, serviert mit Jasminreis
Shiitake mushrooms, champignons, seasonal vegetables, dark soy sauce reduction, served with jasmine rice

73. Mit Bio-Tofu / With organic tofu 15,80 €
74. Mit HUhnerbrust / With chicken breast 15,80 €
75. Mit argentinischem Roastbeef / with Argentine roast beef 17,80 €
76. Mit Barbarie-EntenbmSt a.c/ With Barbary duck breast 20,80 €

VYLIAN SUB-SAUER / Vylian sweet and sour

Champignons, saisonales Gemuse, Ananas, serviert mit Jasminreis
Champignons, seasonal vegetables, pineapple, served with jasmine rice

77. Mit Hihnerbrust / With chicken breast 15,80 €
78. Mit Tempura-Huhn *° / With tempura chicken 16,80 €
79. Mit Barbarie-Entenbrust *° / With Barbary duck breast 20,80 €

XAO SA OT - SZECHUAN STYLE (Leicht scharf / Slightly spicy)

Chili-Zitronengras mit frischem Wok-Gemuse, Schalotten und Jasminreis
Chili lemongrass with fresh wok vegetables, shallots, and jasmine rice

80. Mit HUhnerbrust / With chicken breast 15,80 €
81. Mit Roastbeef / with roast beef 17,80 €
82. Mit Riesengarnelen ° / With king prawns 19,80 €
83. Escal Frutti di Mare Royal / Escal Royal Seafood Mix (New! Must try!) 19,80 €

Hinweis: Das Bild dient nur zur Veranschaulichung.



KINDERMENU-

KIDS MENU

84. MANGO-TEMPURA-HUHN **%* / Mango tempura chicken 11,80 €

Tempura-Huhn mit Mango-Dressing, serviert mit SiiRkartoffel-Pommes
Tempura chicken with mango dressing, served with sweet potato fries

85. KNUSPRIGE TERIYAKI-ENTE **' / Crispy teriyaki duck 11,80 €

Knusprige Entenbrust mit Teriyaki-SoRe und Jasminreis
Crispy duck breast with teriyaki sauce and jasmine rice

86. TERIYAKI YAKITORI (3 SPIERE) ' / Teriyaki yakitori (3 skewers) 11,80 €

Hausgemachte HahnchenspielRe mit Teriyaki-SoRe, serviert mit Jasminreis
Homemade chicken skewers with teriyaki sauce, served with jasmine rice

‘NACHSPEISEN:

DESSERT

87. GEBACKENE BANANE MIT HONIG *° / Fried banana with honey 5,80 €
88. SESAMBALLCHEN (3 Stk.) / Sesame balls (3 pcs.) 5,80 €
Klebreiskuchen mit stiRem rotem Bohnenmus / Sticky rice cake with sweet red bean paste

89. KIMOCHI 6,80 €
3 verschiedene Mochi-Reiskuchen / 3 assorted mochi rice cakes

90. MOCHI-EIS (2 Stk.) / Mochi ice cream (2 pcs.) 5,80 €
Japanischer Reiskuchen mit Eiscreme-Fiillung / Japanese rice cake with ice cream filling

91. MATCHA FRAPPE 7,80 €

Volimilch, Matcha-Pulver, Eiswiirfel, Zucker, Schlagsahne
Whole milk, matcha powder, ice cubes, sugar, whipped cream

92. NACHSPEISEN-MIX / Mixed dessert 14,80 €
Gebackene Banane, 2x Sesambadllchen, 2x Mochi-Eis / Fried banana, 2x sesame balls, 2x mochi ice eream

EXTRAS:

PORTION JASMIN REIS (GEKOCHT) / Portion of jasmine rice (cooked) 2,00 €
PORTION REISNUDELN / Portion of rice noodles 3,00 €
PORTION ERDNUSSSORE / Portion of peanut sauce 2,00 €
PORTION THAI-CURRY-SORE / Portion of Thai curry sauce 2,00 €
PORTION PIKANTE DUNKLE SORE / Portion of spicy dark sauce 2,00 €
PORTION MANGO-SORE / Portion of mango sauce 2,00 €
PORTION SUR-SAUER-SORE / Portion of sweet and sour sauce 2,00 €
INGWER (EINGELEGT) / Pickled ginger 2,00 €
WASABI 1,00 €
JAPANISCHE SOJASORE / Japanese soy sauce 2,00 €
TERIYAKI-SORE / Teriyaki sauce 2,00 €

COCKTAILSORE / Cocktail sauce 2,00 €



‘NIGIRI

1 Stk., kleines, schmales Sushireisbéllchen, verschieden belegt
1 pe., small, slender sushi rice ball with various toppings

S1.SAKE ¢ 3,00 €
Lachs / Salmon
S2.ABURI SAKE ¢ 3,50 €

Flambierter Lachs mit Avocado
Flamed salmon with avocado

S3.MAGURO“ 3,50 €
Thunfisch / Tuna
S4.ABURI MAGURO * 3,80 €

Flambierter Thunfisch mit Avocado
Flamed tuna with avocado

S5.TAMAGO ° - Omelette 3,00 €
S6.SPECIAL KANI #<¢ 3,50 €

Gemischtes Krebsfleischimitat mit SpezialsoRe
Mixed imitation erab meat with special sauce

S7. ANAGO ¢ 3,50 € S9. MIX-NIGIRI / MIXED NIGIRI

Gegrillter Aal / Grilled eel .Size S 9.80€
(1x Lachs, 1x Anago, 1x Special Kani) 9

c,d;
S8. VYLIAN SPECIAL NIGIRI *©* 4,50 € Size S (1x salmon, 1x anago, 1x special kani)
« Innen: Lachstatar mit Avocado - Size M (1)( Aburi Sake, 1x Sake, 16,80 €
Inside: salmon tartare with avocado 1x Anago, 2x Vylian Special) **¢
+ Oben: Fischrogen, Lauch Size M (Ixabym’safmon. Ix salmon, 1x anago, 2x Vylian special)
On top: fish roe, spring onion + Vegan Mix 7,00 €
« AuBen: flambierter Lachs (1x Avocado, 1x Gurke, 1x Mango)
Outside: flame-seared salmon Vegan Mixed (1x avocado, 1x cucumber, 1x mango)

Hinweis: Das Bild dient nur zur Veranschaulichung.






























